
for r éttir

nípa og sv eppir 
sv eppa soð, nípu m au k, steiktir v illisv eppir , per lu l au k u r 
250 0 k r

gæs 
gr a fin g æs, g æsa lifr a r fr au ð, r a ba r ba r i, stök kt a n ísbr au ð, 
límóna , agú r k u r 
3050 k r 

l a x  
h ægelda ðu r l a x, peru r , dill , fen n ik a , sý r ðu r r jómi 
2850 k r

sa l at 
sa ltbök u ð r au ðrófa , jógú rt, sa l at, r au ðróf u ediksósa 
2350 k r 

kjöt og osta r 
öðlingu r , k ry ddpy lsu r , per a , ólí v u r , dj ú psteikt r isotto 
2970 k r

hum a r og pasta 
hu m a r , pa sta þr æðir , chili, h v ítl au k u r , tóm atu r              
3250 k r 

a ða lr éttir

þorskur 
steiktu r þor sk u r , ja r ðskok k a r , v ín ber , mön dlu r , brú na ð 
smjör  
4260 k r

bl á l a nga 
gr illu ð bl á l a nga , k ú r bítu r , gu lr ætu r , tóm atu r , ólí v u r , 
fen n ik a 
3990 k r

kjúklingur 
gr ill a ð kj ú k linga l ær i, sv ína síða , sítróna , blöðru k á l , 
sk a lottl au k u r 
4 030 k r

blómk á l og spergilk á l 
eldba k a ð blómk á l , steikt spergilk á l , k úsk ús, f u ru hn etu r , 
rúsín u r 
3980 k r 

l a mb 
eldbök u ð öx l , fr a mhryggvöðv i, blómk á l , k a rtöflu r , epli 
5320 k r 

naut 
steikt nau ta lu n d, selj u rót, k a rtöflu r , sv eppir , timja n 
5850 k r



osta r 
öðlingu r , gr á ðosta k r em, r a ba r ba r i, gr ill a ð sú r deigsbr au ð 
180 0 k r 

súkkul a ði og bl á ber  
sú k k u l a ði- og bl á ber ja fr au ð, ein iber ja- og 
h v ítsú k k u l a ðik r em, bl á ber ja ís, k ry ddk a k a 
170 0 k r 

áv extir 
br agðb ættir áv extir , gr ill a ðu r a na na s, a na na shl au p, 
kókósfroða 
170 0 k r 

k a ffi og rjóm aostur 
r jóm aosta k r em, stök kt k a kó, k a n il- og k a ffik a k a , k a ffiís 
170 0 k r 

eftir r éttir



sta rters

pa rsnip a nd mushrooms 
mushroom broth, parsnip purée, fried mushrooms, pearl onion 
250 0 k r

goose 
cu r ed goose, goose li v er mousse, r h u ba r b, cr ispy a n ise 
br e a d, lime, cucu mber  
3050 k r 

sa lmon 
slow- cook ed sa lmon, pe a r s, dill , fen n el , sou r cr e a m 
2850 k r

sa l a d 
beetroot ba k ed in sa lt, yogu rt, sa l a d, beetroot dr essing 
2350 k r 

a ntipasto  
öðlingu r w hite mold cheese, sa l a mi, pe a r , oli v es, deep 
fr ied r isotto 
2970 k r

l a ngustine a nd pasta 
l a ngustin e, pa sta , chili, ga r lic, tom atoes 
3250 k r 

m a in courses

cod 
fr ied cod, j erusa lem a rtichok e, gr a pes, a lmon ds, beu r r e 
noisette 
4260 k r

blue ling 
gr illed blu e ling, zucchin i, ca r rots, tom atoes, oli v es, 
fen n el  
3990 k r

chicken 
chick en leg, por k belly, lemon, savoy ca bbage, sh a llotts 
4 030 k r

cau liflow er a n d broccoli 
wood -roa sted cau liflow er , fr ied broccoli, couscous, pin e 
n u ts, r a isins 
3980 k r 

l a mb 
wood -roa sted shou lder , pr ime r ib, cau liflow er , potatoes, 
a pples 
5320 k r 

beef  
fr ied ten der loin, cel a r i ac, potatoes, m ushrooms, th y me 
5850 k r



cheeses 
öðlingu r w hite mold cheese, blu e cheese, r h u ba r b, gr illed 
sou r dough 
180 0 k r 

chocol ate a nd blueber ries 
chocol ate a n d blu eber ry mousse, j u n iper ber ry a n d w hite 
chocol ate cr e a m, blu eber ry ice cr e a m, spicy ca k e 
170 0 k r 

fruits 
m a r inated fru it, gr illed pin e a ple, pin e a pple j elly, cocon u t 
foa m  
170 0 k r  

coffee a nd cr ea m cheese  
cr e a m cheese, cr ispy cocoa , cin na mon- a n d coffee ca k e, 
coffee ice cr e a m 
170 0 k r 

eftir r éttir


